ACO Auditor BP Certifikaéni schéma: SMO, Vydani : 3

Auditor systému

® (bEZpEEHOSti potravin) managementu organizace
Popis naplné prace, prehled znalosti

P¥iloha je soucasti dokumentu , Informaci pro Zadatele o certifikat Certifikacniho schématu
Systémy managementu organizace”, kde jsou uvedeny dalsi informace:

Celkové certifikaéni schéma pro SYSTEMY MANAGEMENTU ORGANIZACI,

popis naplné prace a Ukoll manaZera systému managementu organizace — obecné,

popis naplné prace a ukoll auditora systému managementu — obecné,

poZadovana odborna zpUsobilost pro manaZery systému managementu organizace,
poZadovanda odborna zpUsobilost pro auditory systému managementu organizace,
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e pozadované schopnosti,
e nezbytné predpoklady
e pravidla chovdni manazera a auditora SM.

Pozadavky na proces certifikace:
e Postup pfi certifikaci osob,
e zkusSebni rad,
e metody a kritéria tykajici se dozoru,
e kritéria pro pozastavovani a odnimani certifikace,
e kritéria pro zménu rozsahu nebo urovné certifikace.

2. Prehled pozadovanych znalosti Auditora BP (bezpecnosti potravin)

Vseobecné:

Auditofi bezpecnosti potravin musi prokazovat vSechny znalosti a dovednosti, které jsou

pozadovany u manazerl bezpecnosti potravin, viz Bod A)

Auditofi musi mit dlikladné a aktudlni znalosti o postupech auditovani a musi byt schopni

aplikovat nezbytné manazerské dovednosti pti provadéni auditd, jak je doporucovano

v ISO 19011, viz bod B)

Musi byt schopni provadét audity prvni, druhou a tfeti stranou. Musi byt schopni jednat jako

vedouci tymu auditorl nebo jako auditor v rdmci tymu.

Pozadované znalosti k hodnoceni zplsobilosti jsou ve shodé s pozadavky a doporucenimi

technickych dokumentii:

(1) Systems and Guidelines for its application, Annex to CAC/RCP 1-1969 General principles of

Food hygiene, rev. 4, 2003
(2) 1SO 22000 - Food safety management systems,

(3) CSN EN ISO/IEC 17021 - Posuzovani shody - Pozadavky na orgdny poskytujici sluzby auditti a

certifikace systémU managementu

(4) HACCP, technické normy ISO 22000, a systémem spravné vyrobni a hygienické praxe

(GMP/GHP)
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Zakladni poZadavky (znalosti a dovednosti)

A) Znalosti a dovednosti, které jsou pozadovany u manazZera bezpecnosti potravin

e  Systém HACCP
e Postupy spravné vyrobni a hygienické praxe (GMP/GHP)
e BRC, IFS, ISO 22000

e legislativa
e Mikrobiologie

e Chemie a analyza potravin
e Zakladni principy vyroby a konzervace potravin

B) Znalosti a dovednosti, které jsou poZzadovany u auditora bezpecnosti potravin

1. Typy auditl:

2. Okruhy znalosti:

Systém HACCP

Postupy spravné vyrobni a hygienické praxe (GMP/GHP)
Pozadavky standard( BRC, IFS, ISO 22000 na systém HACCP
Legislativa EU i CR v oblasti potravinového prava
Mikrobiologie

Chemie a analyza potravin

Zakladni principy vyroby a principC Uchovy potravin

3. Planovani a priprava programu auditu systému bezpecnosti potravin

4. Cinnosti procesu auditu

5. Podavani zprav

6. Nasledna opatreni

7. Kuvalifikace auditord systému managementu
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